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XXI PREMIO AL MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DE LA PROVINCIA DE MÁLAGA, COSECHA 2021-2022

 (
Código de identificación de
 
la
 
muestra: ……………………………….
Código de identificación
 
de
 
catador/a: …………………………………
Fecha: ……………………………………………..……..
)HOJA DE VALORACIÓN SENSORIAL
Sensaciones olfativas (35 puntos como máximo)
		Frutado de aceituna (0 – 7) ………………….	_____
		Otros frutos (0 – 3) …………………………..	_____
		Verde (hierba/hoja) (0 – 2) …………………..	_____
		Otras sensaciones positivas (0 – 3) ............….	_____
		Armonía (1) (0 – 20) ....……....................…..	_____
Puntuación parcial…………………………………………………  _____
Sensaciones gustativas - retronasales (45 puntos como máximo)
		Frutado de aceituna (0 – 10) ………………….	_____
		Dulce (0 – 4) ……………...………………….	_____
		Amargo (0 – 3) ……………………………….	_____
		Picante (0 – 3) .………………….…………….	_____
		Verde (hierba/hoja) (0 – 2)……………...…….	_____
		Otras sensaciones positivas (0 – 3) .……….….	_____
		Armonía (1) (0 – 20) ……………………..….	_____
Puntuación parcial …………………………………………………  _____
Sensación final olfato-gustativa (20 puntos como máximo)
		Complejidad (2) (0-10) …………………...…...	_____
		Persistencia (0-10) ………………….………..	_____
Puntuación parcial …………………………………………………  _____
Categoría del frutado:
[bookmark: __DdeLink__1441_607832102]		VERDE (0 – 10) ……………………………..	_____
 (
P
untuación
 
T
otal  
..................................................…...…
_________
)		MADURO (0-10) …………………………	_____

(1) la armonía aumenta cuando los atributos están equilibrados.
(2) la complejidad aumenta con el número e intensidad de los aromas y gustos.

				Málaga, a fecha de firma electrónica


