AJUNTAMENT DE PALMERA

CONVOCATORIA BASES DEL || CONCURSO GASTRONOMICO
DE CiTRIQOS DEL PLATO A LA MESA: PALMERA
GASTRONOMICA

|. DENOMINACION Y OBJETIVOS

El Ayuntamiento de Palmera convoca el Il Concurssst@nomico de Citricos del
Plato a la Mesa dirigida@cineros profesionales.

El objetivo principal de este concurso es fomemhmuso del amplio abanico de
variedades de citricos existentes al huerto batadécla Fundacién Todoli Citrus, en
recetas disefiadas y platos elaborados por prodssgastronoOmicos.

Este concurso busca cocineros profesionales qumrela platos creativos para la
posterior degustacion y evaluacion publica. Estaraaidén serda al cuidado
de un jurado formado por profesionales vinculades e mundo
gastronémico.

Otros objectivos:

= Promover la utilizacion de productos propios, dmiivs del sector primario v,
especialmente tomar como base las variedades reistelel huerto de la
Fundacion Todoli Citrus (atendiendo su calendagod@ponibilidad), como
elementos especificos y claves para la elabora@dlatos.

= Promover en los cocineros participantes la creddivien el disefio de las recetas
y la habilidad de su elaboracion.

= Difundir las -bendades potencialidades de los dwsinipos de frutas y frutos
gue nos ofrece la agricultura valenciana.

= Fortalecer el desarrollo de la gastronomia en Ralme

= Fomentar el conocimiento de las potencialidadeksleitricos en los ambitos
del turismo y la gastronomia.

» Impulsar la difusion y el éxito de la | Edicion ‘IRera Gastrondémica”.

= Incluir en Palmera, que cuenta a su término muaiapn el huerto y la sede de
la Fundacion Todoli Citrus, en el ambito de lasegigmcias gastronoOmicas de
vanguardia, asi como otras derivadas de la recciparde la cocina tradicional.



II. TEMA DEL CONCURSO

Los citricos del huerto botanico “El Bartoli” com@ementos significativos en la
elaboracion de platos y su insercion en la cociadidional y de vanguardia de la
Comunidad Valenciana.

[ll. PARTICIPANTES

Podran participar en el presente concurso cualguieinero profesional, siempre que
sea en representacion de una empresa de hostetartaad similar a la gastronomia, y
lo acreditan con la documentacion requerida pordanizacion .

Asi mismo, cada participante podra contar con usm@gma ayudando de cocina en
calidad de acompafante, todo y acreditando su leirmn el restaurante o centro o
institucion de origen.

V. INSCRIPCIONES

Los profesionales interesados a participar en elc@so Gastronomico de Citricos en
Palmera tendran que presentar la suya solicitudnsieripcion haciendo constar el
nombre, apellidos, teléfono, direccidon electrénidamicilio del participante, empresa
de hosteleria, Habra que adjuntar a la solic@uslduiente documentacion:

-Relacion laboral. Nombre de la empresa, CIF y DNI.

Aun asi, en la inscripcidn habra que hacer corstastan interesados en visitar las
instalaciones de Todoli Citrus Fundacién (TCF) ea de las dos fechas habilitadas.

La cuota de inscripcion sera una fianza de 50&égréeque ser ingresada en la cuenta
bancaria siguiente:

BANKIA: ES98 2038 6080 6060 0000 9211

En el ingreso tendrd que aparecer el concepto Camale Citricos y el restaurante o
entidad que se inscribe (hombre comercial o meittant

El nimero de concursantes estara limitado a 15eoms. En caso de que haya mas
concursantes, se realizara una preseleccion, sglgeniterio del jurado, de la cual se
informar& con antelacion.

Los/las cocineros/se inscritos no admitidos reéibia devolucién total de la cuota de
inscripcion.

Los concursantes admitidos recibirdn la devoludéra cuota de inscripcion el dia del
concurso al numero de cuenta bancario que indiearda ficha de inscripcion.

Los admitidos que no se presentan al concursonuvde derecho a la devolucién de la
cuota de inscripcion.

Los cocineros y cocineras interesados deben sigébaelsu participacion rellenando la
Solicitud de participacion en el Concurso Gastroeomde Citricos en Palmera
disponible en el sitio web delmera.esy enviarla por correo electrénico junto con el
resguardo de la transferencia bancaria de la cdetaparticipacion al Comité
Organizador a la siguiente direccion electréonicarcarscitricspalmera@gmail.com.




El dltimo dia habilitado para las inscripcionesaselr13 de enero de 2020, a las 00.00 h.
momento en el que toda la documentacion requeeddrd que estar enviada a:
concurscitricspalmera@gmail.com

El incumplimiento del plazo establecido para lasprgacion de las solicitudes
determinara automaticamente la exclusion de |laigadi.

Los inscritos podran visitar Todoli Citrus Fundacién una de las dos fechas
habilitadas: dias 17 y 24 de enero con el fin del@amsu conocimiento sobre los

citricos, asi como para obtener las muestras galear la receta que presentaran al
concurso. Durante la visita podran adquirir losiads con los cuales elaboraran las
recetas que presentaran para el concurso atendendalendarios de maduracion y la
disponibilidad existente.

El dia 16 de enero la organizacion comunicara paeo electronico a los/las cocineros
admitidos y excluidos del concurso.

Las recetas a elaborar con ficha técnica de cadao plse enviard a
concurscitricspalmera@gmail.com en fecha maxima2&l| de enero de 2019,
detallando:

. Nombre del plato.

. Ingredientes utilizados.
. Cantidades.

. Método de elaboracion.

V. ESPECIALIDADES
El concurso constara de dos modalidades: plate Vilpostres.

Cada una de las dos modalidades tiene como objatbronocionar el uso de los citricos
como elemento autéctono de la gastronomia valeacian

VI. CONDICIONES MINIMAS DE LAS ELABORACIONES

Se establece como obligatorio la participacionats los cocineros participantes en
las dos modalidades del concurso: Plato libre yrées

Los platos a confeccionar serén de libre eleccérata participante. En cuanto a la
elaboracion de cada una de las dos modalidadessleesento indispensable la
utilizacién 2 citricos en cada uno de los dos glaégueridos.

Es fundamental que todo elemento sea comestilltesgaiatos.

De cada receta se presentaran 1 degustacion paedosacion, ademas del plato final
para el dosier grafico.

Los platos se presentaran en el recinto que el tAyiento dispongo a tal efecto ante el
Bar Centro Social al Paseo de los Cortes Valensjdngar de celebracion del concurso
y se presentaran en un Unico contenedor o vdjidladeja, plato, etc.

El dia del concurso los cocineros podran aportapta-elaboraciones que consideren
oportunas para agilizar la confeccion y emplatagltod platos a presentar al jurado.

VIl. ELEMENTOS NECESSARIOS PARA LA CONFECCION DE LO S PLATOS



Los cocineros se presentardn a las 10:00h de laamaai@n el recinto que el
Ayuntamiento dispongo a tal efecto. Los participardispondran de notificacion previa
del lugar.

Los aperos que tendran a la disposicion los coantgs seran: un fuego para cada
cocinero, una mesa de trabajo, asi como una zanarcpara todos los participantes
donde se dispondrd de los enchufes necesarios, raafrigorifica, congelador,
microondas y horno de conveccion.

Sera responsabilidad unica del cocinero participaidiso 0 mal uso de la maquinaria
facilitada.

Cada participante podra llevar cualquier utensifigterial de trabajo, asi como la
magquinaria que considero necesaria para la elabarde sus recetas.

Aun asi, dispondra de libertad para presentar falsomciones en las vajillas que
considero oportunas emplear. La organizacion nditéaé ningun tipo de vajilla o
utensilio para la presentacién de los platos deuwso.

La organizacion del concurso no se hace responeabtaso de robo, pérdida, rotura u
otros dafos que se pudieron causar en los bieoetmdps por cada concursante.

VIIl. FECHA DE REALIZACION

El concurso sera abierto y se desarrollara el 2&ngeo, a partir de las 10:00h ante el
Bar Centro Social. Se establecera 2 turnos de mwesén de cada modalidad para los
participantes.

. El plato libre se presentara a las 11:30 enielgrturno y a las 12:00h, en el
segundo.

. Los postres se presentaran a las 12:30h, erninedipturno y a las 13:00h, en el
segundo.

Si por razones de fuerza mayor la organizaciéstionara necesario, podra modificar la
mesa horaria.

VIIl. PREMIOS Y CALIFICACIONES

El objetivo de este concurso es innovar un platpogtres con los ingredientes
esenciales para su elaboracion (Il Tema del Coagurs

Los premios serén los siguientes:
- Plato libre: 1.000€ + diploma acreditativo
- Postres: 800€ + diploma acreditativo

Resto de participantes: Diploma de participacion



El jurado calificara los platos y puntuard los sgtes aspectos o criterios que a
continuacion se relacionan.

Puntuacion total: 130 puntos [a distribuir segatedo del jurado].
Se tendra en cuenta los siguientes aspectos patmsuacion:

- El sabor del plato (equilibrio de los ingrediex)te

- La presentacion.

- La originalidad.

- El caracter innovador.

- Laidoneidad de los usos de los citricos empleado

- La dificultad en la elaboracion y las técnicabaatdas.

A las 14 horas, aproximadamente, se procedera entlga y libramiento de los
premios, que se comunicara a los participantes.

En caso de empate, el Jurado elegira un unico gasagiiendo los criterios anteriores.

IX. EL JURADO

El jurado estara constituido por los siguientess seiembros, designados por la
organizacion del concurso. La lista podra ser nicatia en el momento de constitucion
del concurso por ausencia o caso de fuerza mayalgdao de los miembros.

. Vicente Todoli, Fundacion Todoli Citrus.

. Ricard Camarena, Restaurando Camarena.

. Manuel Alonso, Casa Manolo.

. M2 José San Roman, Restaurando Monastrell.

El jurado calificara los platos en base a critedesimparcialidad, objetividad y plena
igualdad de todos los participantes. La calificadiéal de cada plato sera el resultado
de hacer la media de la que ofrecera cada uncsduimbros del jurado.

El jurado podra adoptar las decisiones que estipaotonas para el buen desarrollo del
concurso, como por ejemplo pedir la presencia dedacineros para explicar la
elaboracion de los platos.

X. BASE GENERAL

La participacion en este concurso implica la aaptade todas y cada una de estas
bases.



Xl . RECETARIO

ara promocionar las bondades de la gastronomiactan® y difundir el presente
concurso, con las recetas presentadas al Concastoo®omico de Citricos al Plato y a
la Mesa, el Ayuntamiento de Palmera podra editarragetario de cocina con la
elaboracion de los platos reconociendo su autoria.

AYUNTAMIENTO DE PALMERA

- Informacion y consultas en el Ayuntamiento de Pa#mgplaca de
I'Ajuntament, 1), movil 673200262.

« Informacion Fundacio Todoli Citrus:

= palmeraturisme.wordpress.com/fundacio-todoliusitr

Ayuntamiento de Palmera
-Placa de I'Ajuntament, n° 1 -
-www.palmera.es



