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Vista la memoria explicativa de la Direccion General de Salud Publica y sobre la base de la
competencia recogida en el articulo 9.2.a) de la Ley de Cantabria 10/2006, de 17 de julio, de
Subvenciones,

RESUELVO:

PRIMERO: CONCEDER la subvencién nominativa presupuestada en la Ley de Cantabria 4/2026,
de 28 de abril, de Presupuestos Generales de la Comunidad Autbnoma de Cantabria para 2026 a
favor de la ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA (G39434352), por importe de 10.000 €,
con los requisitos y condiciones que a continuacién se detallan:

Objeto, condiciones y finalidad

La subvencién concedida a la ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA corresponde a la
linea de subvencién 16 del Plan Estratégico de Subvenciones de la Consejeria de Salud y
entidades dependientes para el periodo 2025-2027, el cual contempla el siguiente objetivo:

» Potenciar la oferta segura de alimentos para personas con celiaquia, implementando
medidas dirigidas al control de los establecimientos alimentarios y del etiquetado de los
productos sin gluten o bajo en gluten, para mejorar la seguridad alimentaria del colectivo
de personas con celiaquia tanto en casa como fuera de ella y concienciar a los
operadores alimentarios de las medidas que garanticen la seguridad del colectivo.

La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA se compromete al desarrollo del PROGRAMA
FORMACION E INFORMACION EN LA ENFERMEDAD CELIACA. PROMOCION DE LA
RESTAURACION SIN GLUTEN.

Para ello se plantean unos objetivos operativos consistentes en:
Objetivos generales:

» Mejorar la seguridad alimentaria de las personas con enfermedad celiaca mediante el
cumplimiento de estandares normativos y buenas practicas.

» Garantizar que las personas celiacas reciban informacion clara y precisa sobre
etiquetado, asi como sobre las medidas de seguridad y la importancia de la manipulacion
adecuada en la cocina tanto en casa como fuera de casa.

» Fortalecer el control de productos sin gluten y platos sin gluten.

» Promover la transmisién de informacion sobre seguridad alimentaria relacionada con el
colectivo celiaco a los profesionales de restauracién que operan en comedores escolares,
servicios de catering, residencias de ancianos, hospitales y otros servicios.

Objetivos especificos:

» Fortalecer el sistema de revision continua de los establecimientos adheridos al programa
“Cantabria Sin Gluten” para garantizar la implementacion efectiva del protocolo.

» Capacitar, asesorar y supervisar a los establecimientos de alimentacién y hosteleria
interesados en formar parte del programa “Cantabria sin Gluten”.

» Divulgar informacién actualizada, basada en evidencia cientifica, sobre la enfermedad
celiaca, promoviendo la integracién y normalizacion de este colectivo en la sociedad.

La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA dispondra de todos los recursos materiales y
humanos para la realizacion del programa.
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Esta subvencién es compatible con otras subvenciones y ayudas para la misma finalidad,
procedentes de cualesquiera Administraciones o entes publicos o privados, nacionales o
internacionales.

Ambito geografico y poblacién susceptible

El dmbito geogréfico de realizacion del programa es la Comunidad Auténoma de Cantabria. La
poblacién susceptible son los responsables de establecimientos alimentarios de los sectores de
hosteleria y restauracion, asi como de panaderia y pasteleria que ofrecen productos sin gluten. El
proyecto también esta dirigido a las personas con enfermedad celiaca o con intolerancia al gluten.

Régimen juridico

La presente subvencién concedida a la ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA se rige por
lo dispuesto en la Ley de Cantabria 10/2006, de 17 de julio de Subvenciones de Cantabria; en la
Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones; en el Real Decreto 887/2006, de 21

de julio, por el que se aprueba el Reglamento de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de
Subvenciones y demas disposiciones aplicables.

Actividades

La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA para la realizacién del PROGRAMA
FORMACION E INFORMACION EN LA ENFERMEDAD CELIACA. PROMOCION DE LA
RESTAURACION SIN GLUTEN, con un presupuesto total de 10.000,32 €, llevara a cabo las
siguientes actividades:

» Programa de restauracion y obradores “Cantabria Sin Gluten”:
o Implantacién en restaurantes.
o Implantacion en obradores.

Se adjunta memoria explicativa del programa como Anexo .

Obligaciones

1. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA esta obligada a realizar la actividad que
fundamenta la concesion de la subvencion en la forma y plazos establecidos.

Se podra llevar a cabo la subcontrataciéon parcial de las actividades subvencionadas hasta un
maximo del 85% de la subvencién concedida.

2. Gastos subvencionables y no subvencionables:
2.1. Se consideran gastos subvencionables los siguientes:
a) Gastos de personal contratado: némina y gasto de Seguridad Social.

Tendran la consideracion de gastos de personal el pago de retribuciones y el coste de las
cuotas sociales del personal de la entidad vinculado al programa mediante contrato laboral
con codigo de cotizacidon correspondiente a la Comunidad Auténoma de Cantabria, asi
como los gastos derivados de contratos de arrendamiento de servicios cuando estos se
presten en la Comunidad auténoma de Cantabria.
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En ningln caso podra concertarse por la persona beneficiaria la ejecucion total o parcial de
las actividades subvencionadas con personas o entidades vinculadas con la persona
beneficiaria, salvo que concurran las siguientes circunstancias:

- Que la contratacion se realice de acuerdo con las condiciones normales de mercado.
- Que se obtenga la previa autorizacion del érgano concedente.

Cualquier modificacion de los profesionales que implementen el programa, debera ser
comunicada al érgano gestor en un plazo maximo de 15 dias desde que se produzca la
circunstancia.

b) Gastos corrientes:

Gastos no inventariables imputables a la actividad subvencionada (funcionamiento,
instalaciones del local en que se implementa el programa o su parte proporcional en el
caso de que dicho local sea la sede, o se comparta con otras actividades o programas),
incluyendo conceptos como material de oficina y didactico, materiales diversos vinculados
a la naturaleza del programa ejecutado, gastos de suministros (luz y teléfono agua, gas y
teléfono, en este ultimo una linea fija del local en donde se implementa el programa y un
maximo de 3 lineas maviles vinculadas al fijo por contrato), limpieza y combustible.

Tendran esta consideracion los gastos derivados directamente de la realizacion del
programa subvencionado.

c) Informe auditor.

d) IVA. Este impuesto se considerara subvencionable si no es recuperable para el
beneficiario.

e) Gastos indirectos de gestion y administracion.

2.2. Se consideran gastos no subvencionables los siguientes:
a) Multas, sanciones o recargos administrativos y penales.
b) Gastos por procedimientos judiciales.
c) Intereses y comisiones bancarias.

d) Tickets de caja o facturas en régimen simplificado, aun y cuando contengan los
requisitos fiscales establecidos (la entidad necesariamente debera solicitar la factura
correspondiente al proveedor).

e) Agquellos gastos cuyo pago se haga en efectivo.

f) No puede aceptarse gastos que generen dudas razonables sobre su adecuacién al
objeto de la subvencion.

g) No podran incluirse en la cuenta justificativa gastos que no se refieran a actividades
incluidas en el proyecto subvencionado.

h) Gastos de personal siguientes:

- Gastos originados por los miembros de las juntas directivas o consejos de direccion
en el desempefio de su cargo.

- Penalizaciones o compensaciones por incumplimientos de contrato achacables a la
entidad beneficiaria de la subvencion (por ejemplo, gastos por despidos
improcedentes).

- Recargos por retrasos o impagos de obligaciones fiscales o con la Seguridad Social.
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- Gastos formativos, reuniones, conferencias y viajes de los cargos directivos
facturados a la entidad beneficiaria.

3. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA esta obligada a justificar ante la Direccién
General de Salud Publica del Gobierno de Cantabria, la realizacion de la actividad, asi como el
cumplimiento de las condiciones que se determinan en la concesion de la subvencion y los
gastos realizados del programa subvencionado. El plazo de presentacion de la cuenta
justificativa finaliza el 31 de marzo de 2027 y la misma contendra la siguiente documentacion:

3.1. Una memoria de actuacion justificativa del cumplimiento de las actividades realizadas con
la subvencion y con indicacion de los resultados obtenidos. Esta memoria se completara,
en su caso, con el material grafico editado para la realizacion del programa
subvencionado y con toda aquella informacién complementaria que pueda permitir una
mejor evaluacién por parte del personal técnico de la Consejeria de las actividades
realizadas por la entidad subvencionada (como cronogramas de actividades, graficos de
ejecucion de actividades o de resultados, encuestas, etc.).

Se adjunta modelo de memoria técnica justificativa del programa como Anexo Il (Informe
Técnico Final de las Actividades Realizadas Objeto de la Subvencion Obtenida).

3.2. Memoria econdmica justificativa del coste de las actividades realizadas, que contendra:

3.2.1 Una relacion clasificada de los gastos de la actividad, con identificacién del
acreedor y del documento, su importe, fecha de emision y, en su caso, fecha de
pago. Asimismo, se indicaran las desviaciones acaecidas en relacién al
presupuesto inicial. Los gastos deberan haber sido realizados durante el ejercicio
2026, si bien el pago efectivo de los mismos podra efectuarse hasta el 1 de marzo
de 2027, salvo para los gastos detallado en el apartado 3.2.2.e) siguiente.

Se adjunta modelo de memoria econdémica justificativa del programa como Anexo ||
(Cuenta Justificativa de la Actividad Econémica Subvencionada).

3.2.2 Cuenta justificativa con aportaciéon de informe auditor, que debera ajustarse a los
dispuesto en la Orden EHA/1434/2007, de 17 de mayo, por la que se aprueba la
norma de actuacién de los auditores de cuentas en la realizacion de los trabajos de
revision de cuentas justificativas de subvenciones, en el ambito del sector publico
estatal, previstos en el articulo 74 del Reglamento de la Ley 38/2003, de 17 de
noviembre, General de Subvenciones, aprobado mediante Real Decreto 887/2006,
de 21 de julio. Solo sera obligatorio aportar para su revisién los justificantes que
comprendan hasta el importe de la subvencion otorgada independientemente de
que el importe del proyecto sea mayor.

El Informe auditor de cuentas ira firmado, sellado, fechado, con el nombre de quien
realice la auditoria y su numero de inscripcion en el Registro Oficial de Auditores de
Cuentas y certificara:

a) Que se ha verificado la existencia de las facturas y justificantes de pago de las
mismas, que se relacionan en un anexo titulado "Cuenta justificativa de la
Actividad Econémica Subvencionada" que se ajustara al modelo establecido en el
Anexo lll.

b) Que la entidad beneficiaria de la subvencion dispone de los documentos
originales.

¢) Que las facturas cumplen los requisitos exigidos en el Real Decreto 1619/2012, de
30 de noviembre, por el que se aprueba el Reglamento por el que se regulan las
obligaciones de facturacion.
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d) Que las facturas estan emitidas a nombre de la beneficiaria de la subvencion en
fecha comprendida dentro del plazo de ejecucién del proyecto.

€) Se admitira el gasto en el mes siguiente a la finalizacion del plazo de ejecucion de
los gastos de personal correspondientes al ejercicio presupuestario de la
subvencién. Se admitira el gasto correspondiente al informe auditor hasta la
finalizacion del plazo de justificacion.

f) Que los justificantes de pago de las facturas tengan una fecha valor comprendida
dentro del plazo regulado en el apartado 3.2.1, salvo las excepciones
contempladas en el apartado e) anterior, para las que se admitira una fecha valor
hasta la finalizacion del plazo de justificacion.

g) Que las facturas corresponden a los conceptos de los gastos subvencionados
detallados en la presente subvencion nominativa.

h) Que se ha realizado el pago total de los gastos subvencionados a los que
corresponden las facturas, indicando el importe.

i) Que se ha comprobado que el personal indicado en la relacién incluida en el
anexo con la cuenta justificativa ha estado dado de alta en la Seguridad Social
con codigo de cotizacion en Cantabria en la categoria que figura en la memoria
aportada y al menos el niumero de horas imputado, durante el periodo de
ejecucioén del proyecto y no esta imputado a cualquier otra subvencién, contrato,
convenio o concierto suscrito con cualquier administracion.

j) Que hayan sido correctamente declarados los impuestos de IRPF del personal
cuyas néminas sean incluidas en la cuenta justificativa. Asi como, el calculo de las
bases de cotizacion sea conforme a las bases declaradas en los modelos TC2 de
la Seguridad Social.

k) Si constan otras subvenciones, ayudas, ingresos o recursos de origen publico que
financien los costes subvencionables.

3.2.3 Otras ayudas o ingresos aplicables a la actividad subvencionada (Anexo V)

3.24 En su caso carta de pago de reintegro en los supuestos de remanentes no
aplicados, asi como de los intereses derivados de los mismos.

La justificacién sera realizara de acuerdo a la memoria aportada y tendra entrada en el
Registro Electrénico del Gobierno de Cantabria con fecha limite del 31 de marzo del 2027.

4. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA esta obligada al sometimiento de las
actuaciones de comprobacion a efectuar por la entidad concedente y a las de control
financiero que corresponden a la Intervencién General y a las previstas en el Tribunal de
Cuentas.

5. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA debera permitir y colaborar en las tareas de
inspeccioén y control que el Gobierno de Cantabria considere oportunas realizar.

6. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA esta obligada a comunicar la obtencién de
cualquier otra subvencién o ayuda con la misma finalidad, de cualquier procedencia que
pudiera obtener, asi como las alteraciones de las condiciones tenidas en cuenta para la
concesion de la subvencion.

El importe total de las subvenciones y ayudas que la ASOCIACION DE CELIACOS DE
CANTABRIA pudiera obtener para el desarrollo de estas actividades, en ningun caso, podra
ser de tal cuantia que, aisladamente o en concurrencia con otras procedentes de otras
Administraciones Publicas o de otros entes publicos o privados, nacionales o internacionales,
superen el coste de las intervenciones a desarrollar. A este efecto debera aportar el Anexo IV
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(Declaracion Responsable de la Justificacion Econémica y la Obtencién de Otras Ayudas
Como Medios de Financiacién).

7. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA hara constar expresamente y de forma
visible en cualquiera de los medios y materiales que utilicen para la difusién de las actividades
subvencionadas, que las mismas se realizan con la financiacion del Gobierno de Cantabria,
incorporando de forma visible el logotipo con el escudo del Gobierno de Cantabria. Cualquier
publicacién que se realice con cargo a la subvencion concedida, debera ser previamente
revisada por el Servicio de Salud Publica de la Direccion General de Salud Publica, a cuyo
efecto, debera ser remitida la correspondiente maqueta con la suficiente antelacion para que
se emita su conformidad.

8. En cumplimiento con el articulo 39.6, en relacion con el articulo 28.6, de la Ley de Cantabria
1/2018, de 21 de marzo, de Transparencia de la Actividad Publica de Cantabria, la entidad
tiene la obligacion de publicar las retribuciones anuales e indemnizaciones de los titulares de
los érganos de administracion o direccion, tales como presidente, secretario general, gerente,
tesorero y director técnico en el caso de superar el umbral establecido en el citado articulo
28.6. En el supuesto de no disponer de pagina web propia, publicaran la informacion en las
paginas web de las federaciones, organizaciones, asociaciones o agrupaciones, a las que
pertenecen. En caso de que no dispongan de pagina web, deberd comunicarse esta
circunstancia a la Direccion General de Salud Publica y remitir la informacion a publicar con el
objeto de que se tramite su inclusion en el Portal de Transparencia de Cantabria.

9. La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA cumplira con el resto de las obligaciones
recogidas en el articulo 13 de la Ley 10/2006 de 17 de julio de Subvenciones de Cantabria.

10. El Gobierno de Cantabria, a través del Servicio de Seguridad Alimentaria de la Direccion
General de Salud Publica, de la Consejeria de Salud, cooperara en la buena marcha del
proyecto, mediante tareas de coordinacion y apoyo técnico.

SEGUNDO: AUTORIZAR Y DISPONER un gasto por importe de DIEZ MIL EUROS (10.000,00 €)
a favor de La ASOCIACION DE CELIACOS DE CANTABRIA (G39434352), con cargo a la partida
presupuestaria 10.03.313A.481.14 de la Ley de Cantabria 4/2026, de 28 de abril, de Presupuestos
Generales de la Comunidad Auténoma de Cantabria para 2026.

El abono de la subvencién se realizara, mediante pagos anticipados del 100% de la subvencion
concedida, sin necesidad de constituir garantias a favor del 6rgano concedente.

No podra realizarse el pago de la subvencion en tanto el beneficiario no se halle al corriente de
sus obligaciones tributarias con la Agencia Estatal de la Administracion Tributaria, frente a la
Seguridad Social, de sus obligaciones con la Administracion de la Comunidad Auténoma de
Cantabria, o sea deudor por resolucién de procedimiento de reintegro.

Seran de aplicacion las causas de revocacion o reintegro previstas en la Ley 10/2006, de 17 de
julio, de Subvenciones de Cantabria.

En lo referente a infracciones y sanciones administrativas, se estara a lo dispuesto en el Titulo IV
de la Ley de Cantabria 10/2006, de 17 de julio, de Subvenciones de Cantabria.

Sera de aplicacion el principio de proporcionalidad en la determinacién de la cantidad a abonar o,
en su caso, a reintegrar, cuando el cumplimiento por la entidad beneficiaria se aproxime de modo
significativo al cumplimiento total y quede acreditada una actuacion inequivocamente tendente a la
satisfaccion de sus compromisos.

Se establecen los siguientes criterios de graduacién de los posibles incumplimientos de las
condiciones impuestas con motivo de la concesion de la subvencion, a los efectos de que proceda
exigir el reintegro parcial de la misma:
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» Cuando el beneficiario acredite haber realizado integramente las actuaciones
subvencionadas, pero el importe de los gastos subvencionables sea inferior al
presupuesto reflejado en su propuesta de actuacion.

» Cuando el beneficiario no haya realizado integramente las actuaciones
subvencionadas, pero acredite un grado de ejecucion suficiente para considerar
cumplido el fin de proteccion que motivé la concesion de la subvencién, y el importe
de los gastos subvencionables represente, al menos, el 80% del presupuesto
reflejado en su propuesta de actuacion.

En ambos supuestos, procedera la exigencia del reintegro parcial de la subvencion concedida, en
proporcién al porcentaje de gasto no justificado, salvo que se hubiera producido la devolucion
voluntaria por parte del beneficiario.

» Cuando el beneficiario incumpla la obligacién especifica prevista en el apartado
séptimo relativa a la insercion del escudo oficial del Gobierno de Cantabria y los
logotipos oficiales en cuantas actuaciones se realicen, procedera la exigencia del
reintegro del 5% de la subvencion concedida.

En cualquier caso, el importe a reintegrar se vera incrementado con los intereses de demora
correspondientes, desde el momento del pago de la subvencion hasta la fecha en que se acuerde
la procedencia del reintegro.

En el supuesto de que el importe de la subvencién, aislada o en concurrencia con otras
subvenciones, ayudas, ingresos o recursos, supere el coste de la actividad subvencionada,
procedera el reintegro del exceso obtenido sobre el coste de la actividad subvencionada, asi como
la exigencia del interés de demora correspondiente.

De acuerdo con el articulo 90 del Reglamento de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de
Subvenciones, aprobado mediante Real Decreto 887/2006, de 21 de julio, se entiende por
devolucion voluntaria aquella que es realizada por el beneficiario sin el previo requerimiento de la
Administracion.

La devolucion voluntaria, total o parcial, de la subvencién concedida, se realizara a través del
modelo 046 que sera facilitado por la Direccion General Salud Publica, y a la que debera remitirse
posteriormente el justificante de haber efectuado el ingreso. Posteriormente, la Administracion
calculara los intereses de demora, de acuerdo con lo previsto en el articulo 38 de la Ley 38/2003,
de 17 de noviembre, General de Subvenciones, y hasta el momento en que se produjo la
devolucion efectiva por parte del beneficiario.

La presente Resolucion pone fin a la via administrativa. Los actos administrativos que pongan fin a
la via administrativa podran ser recurridos potestativamente en reposicion ante el mismo 6rgano
que los hubiera dictado, en el plazo de un mes a contar desde el dia siguiente a la notificacién, o
ser impugnados directamente ante el orden jurisdiccional contencioso-administrativo, en el plazo
de dos meses contados a partir del dia siguiente a su notificacion a los beneficiarios, al amparo
del articulo 149 de la Ley de Cantabria 5/2018, de 22 de noviembre, de Régimen Juridico del
Gobierno, de la Administracién y del Sector Publico Institucional de la Comunidad Auténoma de
Cantabria. En caso de interponer recurso potestativo de reposicion no se podra interponer recurso
contencioso-administrativo hasta que sea resuelto expresamente o se haya producido la
desestimacion presunta del recurso de reposicion interpuesto.

Cumplase la anterior resolucion y notifiquese en forma a: S[ECRETARiA GENERAL DE SALUD,
DIRECCION GENERAL DE SALUD PUBLICA, INTERVENCION GENERAL E INTERESADO.
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GOBIERNO
de

: CANTABRIA
CONSEJERIA DE SALUD

Santander, a la fecha de la firma electrénica
EL CONSEJERO DE SALUD

Fdo.: César Pascual Fernandez
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ANEXO |

MEMORIA EXPLICATIVA DEL PROGRAMA

Nombre de la Identidad.

Entidad solicitante: Asociacion de Celiacos de Cantabria

C.LF. (39434352

Denominacién del Programa: Formacién e informacién en la enfermedad celiaca. Promocién de la restauraciéon sin
gluten.

Justificacion de la necesidad.

La enfermedad celiaca es una afeccion crénica de origen autoinmune que requiere un manejo riguroso
para preservar la salud de quienes la padecen. Su Unico tratamiento efectivo es una dieta estricta sin
gluten, que debe mantenerse de forma permanente a lo largo de la vida. Incluso pequefas transgresiones
en esta dieta pueden desencadenar un dafo significativo en el intestino y desregular el sistema
inmunolégico, generando una serie de complicaciones que pueden afectar tanto la calidad de vida como el
bienestar general de las personas celiacas. Por ello, el cumplimiento estricto y consciente de la dieta es
fundamental.

El objetivo principal de la asociacion de celiacos es garantizar el control riguroso de los productos seguros
para las personas celiacas y asegurar la transmisién precisa y accesible de esta informacién al colectivo.
Este compromiso incluye no solo la identificacion de alimentos aptos y las mejores practicas para su
preparacion, sino también una atencion integral que contemple las necesidades especificas en cada etapa
de la vida.

Asimismo, la asociacién dedica especial atencidn a los aspectos sociales y psicolégicos que impactan a las
personas celiacas en diferentes etapas de la vida, con énfasis en los jovenes, los mayores y quienes
atraviesan el proceso de un diagndstico reciente. En este sentido, se busca crear un entorno de apoyo que
facilite la integracidn social, fortalezca el bienestar emocional y fomente la adopcion y mantenimiento de
habitos saludables de manera consciente y sostenible. Estos esfuerzos son fundamentales para mejorar la
calidad de vida y garantizar que las personas celiacas se sientan acompafiadas y empoderadas en su
camino hacia una vida plena y saludable.

El Unico tratamiento efectivo para las personas celiacas consiste en la estricta exclusidon del gluten en su
dieta, sin excepcidn, incluso en cantidades minimas. El contenido de gluten permitido en los alimentos
aptos para celiacos se mide en partes por millon (ppm), estableciéndose en 20 ppm la cantidad maxima
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gue una persona celiaca puede consumir diariamente sin comprometer su salud.

El gluten estad presente en cereales como el trigo, la cebada, el centeno y algunas variedades de avena.
Ademas, puede encontrarse en cualquier producto que haya pasado por procesos de envasado,
manufactura o elaboracién, debido a ingredientes utilizados o a posibles contactos cruzados. Esta
presencia del gluten en alimentos procesados resalta la importancia de contar con una adecuada
identificacion de productos libres de gluten y de fomentar la produccidn segura de estos alimentos.

Asimismo, resulta fundamental proporcionar informacién y formacién tanto a los pacientes como a los
profesionales de la restauracién y operadores alimentarios. Este conocimiento es esencial para garantizar
la seguridad alimentaria de las personas celiacas, facilitar su inclusién en todos los contextos sociales y
promover un entorno en el que puedan llevar una vida saludable y libre de riesgos asociados a su condicion.

Con el objetivo de garantizar la seguridad y el bienestar del colectivo celiaco, la asociacion realiza un
riguroso seguimiento de los establecimientos adheridos al programa Cantabria sin Gluten. Este control
incluye la revision exhaustiva de las elaboraciones culinarias, los ingredientes utilizados, las instalacionesy
el nivel de competencias adquiridas por el personal, asegurando que se cumplan estrictamente los
requisitos necesarios antes de autorizar que un establecimiento ofrezca productos etiquetados como sin
gluten.

Ademas, este seguimiento no es un proceso puntual, sino continuo. Cada establecimiento que recibe el
distintivo es sometido a inspecciones periddicas, incluyendo la evaluacién de cualquier nueva elaboracién
o ingrediente antes de su implementacion en la oferta. Este enfoque proactivo y sistematico permite
reforzar la seguridad alimentaria para las personas celiacas, fortaleciendo la confianza del colectivo en los
establecimientos que forman parte del programa.

La Federacidn de Asociaciones de Celiacos de Espafia (FACE), fundada hace 30 afios, y a la cual pertenece
ACECAN, se ha consolidado como la unica entidad en el pais que cuenta con un equipo técnico dedicado
exclusivamente a proteger y promover la salud y seguridad del colectivo celiaco. Entre sus logros mas
destacados, en colaboracion con sus asociaciones miembro, se encuentra la creacién en 2019 de un
protocolo de restauracion sin gluten, considerado pionero en Europa. Este protocolo es gestionado por los
departamentos de Restauracion y Certificacion, lo que refuerza su compromiso con los mas altos
estandares de seguridad alimentaria.

El departamento de divulgacidn cientifica de FACE cuenta con el respaldo de un comité médico de
expertos, lo que garantiza la calidad y fiabilidad de la informaciéon que transmite. Ademas, FACE esta
estrechamente vinculada a organismos nacionales e internacionales clave, como la Sociedad Espafiola de
Enfermedad Celiaca (SEEC), compuesta por especialistas en la materia, y la Asociacién de Sociedades de
Celiacos de Europa (AOECS), que integra a 39 paises.

Reconocida como entidad de utilidad publica, FACE también esta acreditada con el sello Dona Confianza de
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la Fundacion Lealtad, un distintivo que avala su transparencia y buen hacer en la gestién de recursos. Este
conjunto de acciones y acreditaciones reafirma a FACE como un referente en el apoyo y defensa de las
personas celiacas, tanto en Espafia como en el ambito europeo.

Todo esto posiciona a la Federacion de Asociaciones de Celiacos de Espafia (FACE) como la Unica entidad
en el pais que cuenta con las herramientas necesarias para abordar integralmente la enfermedad celiaca.
Estas herramientas estdn en constante actualizacién, adaptdandose a los avances y necesidades del
colectivo. Entre ellas se encuentran:

e La clasificacidon de alimentos sin gluten, que facilita a los celiacos identificar productos seguros.
e Lalista de alimentos libres de gluten, una referencia esencial para el dia a dia.

e laapp CELIGUIA, que integra esta informacion y ofrece ademas un directorio de establecimientos
asesorados que han obtenido el distintivo FACE Restauracién Sin Gluten/ Gluten Free, abarcando
todo el territorio espafiol.

Asimismo, FACE es el organismo autorizado en Espafia para otorgar la marca registrada ELS (Sistema de
Licencia Europeo), conocida como la Espiga Barrada, a aquellos productos que superan las estrictas
auditorias establecidas a nivel internacional. Este sello garantiza la maxima seguridad y confianza para las
personas celiacas, al certificar que los productos cumplen con los estandares europeos de calidad y
seguridad alimentaria.

Gracias a estas herramientas y a su enfoque innovador y riguroso, FACE se mantiene a la vanguardia en el
apoyo al colectivo celiaco, ofreciendo soluciones practicas y fiables que mejoran significativamente su
calidad de vida.

ACECAN, como asociacién miembro de FACE, tiene acceso a todo el material, recursos y herramientas
desarrollados por la Federacidn, lo que le permite ofrecer un apoyo integral y de calidad al colectivo celiaco
en Cantabria. Ademads, ACECAN cuenta con una trabajadoray dos voluntarios capacitados, quienes son los
Unicos en la regién que poseen la certificacion oficial para implementar el proyecto FACE Restauracion Sin
Gluten / Gluten Free, conocido en la region como Cantabria sin Gluten.

Esta cualificacion les habilita para asesorar, supervisar y formar establecimientos que deseen ofrecer
opciones seguras y adaptadas a las necesidades de las personas celiacas. Su labor asegura el cumplimiento
de los estrictos protocolos establecidos por FACE, garantizando asi la maxima seguridad y confianza en los
establecimientos asesorados dentro de Cantabria. Este esfuerzo refuerza el compromiso de ACECAN con la

promocién de una vida saludable y plena para el colectivo celiaco en la region.

Objetivos.

Objetivo estratégico

“Promocion de la seguridad de la oferta de alimentos para personas con enfermedad celiaca
implementando medidas dirigidas al control de los establecimientos alimentarios, y del etiquetado de los
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productos sin gluten para mejorar la seguridad alimentaria del colectivo de personas con enfermedad
celiaca, tanto en casa como fuera de ella y concienciar a los operadores alimentarios de las medidas que
garanticen la seguridad del colectivo”

Objetivos generales

e Mejorar la seguridad alimentaria de las personas con enfermedad celiaca mediante el
cumplimiento de estandares normativos y buenas practicas.

e Garantizar que las personas celiacas reciban informacién clara y precisa sobre etiquetado, asi
como sobre las medidas de seguridad y la importancia de la manipulacién adecuada en la cocina
tanto en casa como fuera de casa.

e Fortalecer el control de productos sin gluten y platos sin gluten.

® Promover la transmision de informacidn sobre seguridad alimentaria relacionada con el colectivo
celiaco a los profesionales de restauracién que operan en comedores escolares, servicios de
catering, residencias de ancianos, hospitales y otros servicios.

Objetivos especificos
e Fortalecer el sistema de revisién continua de los establecimientos adheridos al programa
“Cantabria Sin Gluten” para garantizar la implementacién efectiva del protocolo.

e Capacitar, asesorary supervisar a los establecimientos de alimentacién y hosteleria interesados en
formar parte del programa Cantabria sin Gluten.

e Divulgar informacidon actualizada, basada en evidencia cientifica, sobre la enfermedad celiaca,
promoviendo la integracion y normalizacion de este colectivo en la sociedad.
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Poblacion destinataria

Colectivo (descripcion detallada):
El proyecto estd dirigido a una amplia audiencia con el objetivo de generar un impacto significativo en la

sociedad:

e Los socios de ACECAN, que representan actualmente a 575 familias, que encuentran
establecimientos seguros donde poder comer en la regidn (tanto grandes cadenas a nivel nacional,
como establecimientos que solamente estan en nuestra region), encontrando opciones seguras sin
gluten en restaurantes, servicios de catering y obradores de carniceria, y panaderia/pasteleria.

e Personas celiacas no asociadas, que también encuentran en este programa una fuente confiable de
informacion y establecimientos seguros.

e Personas con enfermedad celiaca y sensibles al gluten que recalan en nuestra regién por ocio o
trabajo, que encuentran una oferta sin gluten avalada por FACE.

El proyecto Cantabria sin Gluten también esta dirigido a empresas de restauracién, obradores, servicios de
catering y otras empresas del sector alimentario en Cantabria que deseen formar parte de esta iniciativa. A
través de su adhesion al programa, estas empresas no solo reciben formacion especializada para garantizar
la seguridad alimentaria de las personas celiacas, sino que también contribuyen de manera significativa a la
normalizacion de la vida social de este colectivo.

Este esfuerzo beneficia tanto a las personas celiacas como a las propias empresas, que incrementan su
competitividad al ampliar su oferta y atraer a un publico mas diverso. Ademas, al unirse a este proyecto, las
empresas refuerzan su compromiso con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS), concretamente en las
areas de reduccion de desigualdades y promocion de la salud y el bienestar.

Dado el creciente interés turistico en Cantabria, tanto a nivel nacional como internacional, iniciativas como
Cantabria sin Gluten también tienen un impacto positivo en la mejora de la oferta de ocio y turismo seguro
en la region. Esto posiciona a Cantabria como un destino inclusivo y accesible para personas celiacas,
contribuyendo al desarrollo econdmico y social sostenible del territorio.

Actividades.
(Cumplimentar una ficha por actividad). De cada actividad indicar:

N° Actividad: 1
Nombre: Programa de restauracion y obradores “Cantabria Sin Gluten”

Descripcion:

Este proyecto se lleva a cabo en colaboracién con FACE, quien aporta el protocolo de restauracion
elaborado por sus técnicos especialistas, junto con sus asociaciones miembro. El objetivo primordial de
esta iniciativa es permitir que las personas celiacas puedan disfrutar de una alimentacién segura cuando

comen fuera de casa. Esta labor es fundamental para la normalizacién de la vida y la integracién social de
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este colectivo, ya que les permite participar plenamente en actividades sociales sin el riesgo de consumir
alimentos que puedan afectar su salud.

Para facilitar el reconocimiento de los establecimientos adheridos a este proyecto y garantizar la confianza
de los consumidores celiacos, FACE, a través de las asociaciones, entrega un distintivo identificativo. Este
distintivo debe incluir el afio en vigor impreso para asegurar su validez y debe estar colocado en un lugar
visible del establecimiento asesorado. De esta forma, los clientes podran identificar facilmente los
establecimientos que cumplen con los estdndares de seguridad alimentaria para personas celiacas.

La implantacién del proyecto en los establecimientos requiere llevar a cabo una serie de actividades
fundamentales para garantizar su correcta implementacién:

Implantacion en restaurantes

- Formacion del personal

Se ofrece formacién integral para todo el equipo del restaurante (jefes de sala, cocineros, camareros,
etc.) con el objetivo de asegurar que todos comprendan y apliquen correctamente los principios de
seguridad alimentaria para personas celiacas. Esta formacion abarca el manejo adecuado de los
alimentos sin gluten, las mejores practicas para prevenir el contacto cruzado y la correcta
identificacion de los platos aptos para celiacos. Se adapta especificamente a cada establecimiento,
considerando sus instalaciones, la oferta de productos sin gluten que elaboran y su dindmica de
trabajo.

- Revisidn y mejora de las instalaciones

Se realiza una evaluacion detallada de las instalaciones, especialmente de las cocinas, sefialando
puntos débiles y dreas que necesitan mejora. Esto incluye:
e Optimizacion del almacenaje de ingredientes para evitar el contacto cruzado.

e Adecuacion de las superficies de trabajo para garantizar que sean aptas para la preparacién de
alimentos sin gluten.

e |dentificacion clara de los platos sin gluten, asegurando que los clientes y el personal puedan
distinguirlos facilmente.

- Analisis de la carta del restaurante

Se analiza detenidamente la carta del restaurante, sugiriendo modificaciones si es necesario. Esto
incluye:
e |dentificacion de los platos mds adecuados para ser elaborados sin gluten.

e Revision exhaustiva de los ingredientes de cada plato, asegurando que no contengan gluten y
adaptandolos si es necesario.
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e Verificacion de fichas técnicas de los platos y el correcto etiquetado de los alimentos para

personas celiacas.

- Evaluacién de los procesos de elaboracion

Los procesos de cocina deben ser adaptados y controlados para evitar cualquier riesgo de contacto
cruzado, asegurando que los platos sin gluten se elaboren de forma independiente de aquellos que
contienen gluten.

- Acompafiamiento durante la implantacién

Durante el proceso de implementacion de estas medidas, se realiza un acompafiamiento constante
para evaluar la correcta aplicacion de las buenas practicas en la cocina y el servicio.

- Revisidn continua y renovaciones anuales

La renovacién del distintivo de calidad requiere una revision anual completa del protocolo,
ingredientes y procesos de elaboracion. Este seguimiento constante asegura que los establecimientos
mantengan los mas altos estandares de seguridad alimentaria.

Esto incluye tomas de muestras de productos en diferentes momentos para analizar si hay algun
contacto cruzado involuntario con gluten.

Implantacion en obradores

- Formacion de los trabajadores del obrador

Se ofrece formacion especializada para los empleados de los obradores, asegurando que comprendan
los riesgos asociados con el contacto cruzado y cémo prevenirlo. Esto también incluye la manipulacién
adecuada de ingredientes sin gluten y la creacidn de productos seguros para personas celiacas.

- Verificacion de instalaciones

Se revisan las instalaciones del obrador para garantizar que no entren productos con gluten en el
proceso de produccidn. Esta inspeccion incluye la revision de dreas de almacenamiento y la separacion
adecuada de los ingredientes sin gluten.

- Revisién de ingredientes y procesos

Se realiza una evaluacién minuciosa de todos los ingredientes utilizados, asi como de las fichas técnicas
y procesos de elaboracion. Esto asegura que se cumpla con los estandares necesarios para la
produccidn de productos sin gluten.
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- Recogida de muestras para analisis

Para garantizar la seguridad de los productos elaborados, se lleva a cabo la recogida de muestras de
ingredientes o producto terminado a lo largo de todo el afio, que son enviadas para su andlisis en
laboratorios especializados para verificar la ausencia de gluten y la correcta implementacién de los
protocolos.

- Renovacién anual

Las renovaciones anuales conllevan una revisién del protocolo, ingredientes y proceso de elaboracion.

Colectivo Numero

17 razones sociales en la
Servicios de catering, restaurantes y obradores de Cantabria actualidad

Relacion de la actividad con los objetivos del programa:

Es una actividad integral que logra por si misma todos los objetivos planteados: Seguridad en la oferta de productos sin
gluten, seguridad al colectivo celiaco, control de establecimientos, etiquetado de los mismos. Facilitar al colectivo el
reconocimiento y la informacién de los establecimientos que elaboran adecuadamente productos sin gluten. Capacitar
al sector hostelero de la regidn y a los establecimientos de alimentacion que asi lo deseen para que puedan dar un
buen servicio y totalmente seguro a las personas celiacas.

Recursos humanos:

Numero Titulacion Tipo de relacién laboral
1 Diplomada en Ciencias de la Trabajadora de ACECAN
Educacién

Formadora del Proyecto Face
Restauracién Sin Gluten / Gluten

Free
Voluntarios:
Numero Titulacion Horas dedicadas
Recursos materiales:
Tipo Numero

Copiadora / escaner 1

Ordenador de sobremesa 1

Ordenador portatil 1

Proyector y pantalla 1+1

Teléfono mévil 1

Nevera con congelador 1

Evaluacion:
- Laformacion a los trabajadores se realiza mediante un control tipo test.
- Formularios de recogida de evidencias en cocinas, de ingredientes y elaboraciones.
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- Formulario para recogida de muestras para analizar en laboratorio y el resultado de dichos andlisis.

Descripcion de los instrumentos a utilizar:

- Laformacién se hace con una presentacion en PowerPoint aprobada por FACE, incluyendo las peculiaridades
del establecimiento, si tuviese algun protocolo especifico afiadido. El test es el proporcionado por FACE.

- Documentos tipo de recogida de evidencias y control de fichas técnicas, etiquetados, elaboraciones, etc...

- Materiales para recogida de muestras y su trazabilidad: Bolsas individuales con cierre zip para recogida de
muestras, congelador para su conservacion hasta su traslado al laboratorio.

Descripcion de los indicadores:

Solamente superan el procedimiento y pueden ostentar el distintivo los establecimientos que utilizan los ingredientes
debidamente revisados, con fichas técnicas o etiquetados (dependiendo del producto de que se trate) suficientemente
claros y seguros.

Respecto al formulario de revision de cocinas y almacenaje, todos los items deben ser positivos para que se pueda
implantar el proyecto. Se trata de reducir al maximo un posible error humano.

Durante la recogida de muestras, personal de cada establecimiento es responsable de introducir el producto de
muestreo en la bolsa zip y cerrarla delante de la trabajadora de ACECAN. Las muestras se almacenan directamente en
el congelador ubicado en las oficinas de ACECAN, destinado exclusivamente para este propdsito. Posteriormente, las
muestras se trasladan directamente desde el congelador al laboratorio. En el caso de muestras de producto terminado
recogidas fuera del establecimiento de elaboracién (tiendas, pedidos a domicilio, etc.), el producto se introduce en la
bolsa sin contacto directo con las manos, utilizando guantes o un utensilio limpio, y sigue el mismo proceso que el resto
de las muestras.

Horas de imputacién al proyecto:

IMPLANTACION en restaurantes y obradores volumen medio de trabajo: 36 horas

e Gestién documental del proyecto, informacion y actualizacion:

- Explicacién del proyecto.

- Explicacion del convenio y firma del mismo.

- Establecimiento de la persona/personas de contacto para implantaciéon del programa.

- Elaboracion de ficha de socio con el nUmero de establecimientos, de trabajadores, horarios de atencién a publico,
redes y web, etc...

- Envio de logotipo y entrega del distintivo, con indicacién de los lugares en los que debe ponerse cada uno de ellos.
- Recepcién del logotipo del establecimiento.

- Registro en la base de datos de establecimientos adheridos y su localizador, para que aparezcan en la App
FACEMOVIL.

- Alta del establecimiento en la pagina web de ACECAN, ubicacién en el mapa, logotipo y breve
descripcion.

- Elaboracion de la campana de difusién a los socios de la firma del convenio.

- Elaboracion de campafas de redes a lo largo del afio (elaboracion de infografias, redaccion de textos,
programacion de publicaciones, seguimiento de mensajes recibidos de cada publicacion).

- Para la gestion documental, se estima un minimo de dos visitas al afio.

- Envio de los cambios en la clasificacién de alimentos.

- Envio de la revista “Mazorca” y los boletines “FACE al Dia”.

- Envio de ofertas a las que se puede acoger el establecimiento por estar dentro de ACECAN.

- Envio de alertas alimentarias.
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- Informacioén sobre actividades, charlas o eventos que se organizan por parte de ACECAN o FACE que pueden
resultar de interés para los establecimientos.
(8 horas)

* Revision del establecimiento:

- Revision cocinas, revision de zona de almacén y neveras, distribucion de electrodomésticos (grandes y pequefios)
y si se utilizan para producto con y sin gluten, control de puntos criticos y zonas de cocinado segun las elaboraciones
del establecimiento.

- Si elaboran con y sin gluten, recabado de informacion sobre la forma de trabajo, consenso e implantacion de un
sistema que permita distinguir el plato que se elabora sin gluten.

- Colocacion en barra de productos con y sin gluten.

- Control de la zona de cafieros de cerveza.

(3 horas)

® Revisién elaboraciones, ingredientes:
- Listado de todas las elaboraciones (oferta de productos sin gluten).
- Desglose de los ingredientes de cada una de las elaboraciones.

- Foto de todos los ingredientes utilizados, revision de etiquetados y fichas técnicas (solicitud de fichas técnicas)
de todos los ingredientes (si no es suficiente con los etiquetados).

- Busqueda de ingredientes alternativos en caso de que alguno de los que se emplea no fuera apto.
- Listado de todos los ingredientes empleados en las elaboraciones sin gluten.

- Revision cambio carta, cambio ingredientes, ....

- Revision de envases biodegradables para envio a domicilio.

- Revisién de bebidas del establecimiento.
(20 horas)

® Revision de redes y pagina web, cartas y publicidad:

Comprobacién de que los logotipos se utilizan de forma adecuada, de que la oferta sin gluten que aparece en estos
soportes es la que se ha acordado, y que la informacién para las personas celiacas es clara.

(2 horas)

* Toma de muestras de producto terminado:

- Recogida de las muestras.

- Etiquetado, codificado, peso, registro en documento de laboratorio, entrega en el laboratorio.
- Gestion de los resultados: registro del resultado, envio al establecimiento.

- Si hay algun positivo: revision de todos los ingredientes para discernir si es por ingredientes o manipulacion.
Volver a analizar los ingredientes (si alguno suscita dudas) por separado (esta analitica se hace de urgencia y corre
a cargo del establecimiento) y revision de almacenaje y manipulado.

- En la toma de muestras se hace una media de 2 visitas al afo.

(3 horas)
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RENOVACION en restaurantes y obradores volumen medio de trabajo: 28 horas

Gestion documental del proyecto, informacién y actualizacion:

- Explicacion del proyecto.

- Explicacion del convenio y firma del mismo.

- Establecimiento de la persona/personas de contacto para implantaciéon del programa.

- Elaboracion de ficha de socio con el nUmero de establecimientos, de trabajadores, horarios de atencion a publico,
redes y web, etc...

- Envio de logotipo y entrega del distintivo, con indicacion de los lugares en los que debe ponerse cada uno de ellos.
- Recepcién del logotipo del establecimiento.

- Registro en la base de datos de establecimientos adheridos y su localizador, para que aparezcan en la App
FACEMOVIL.

- Alta del establecimiento en la pagina web de ACECAN, ubicacion en el mapa, logotipo y breve
descripcion.

- Elaboracién de la campafia de difusién a los socios de la firma del convenio.

- Elaboracion de campafias de redes a lo largo del afio (elaboracién de infografias, redaccion de textos,
programacion de publicaciones, seguimiento de mensajes recibidos de cada publicacién).

- Para la gestion documental, se estima un minimo de dos visitas al afio.

- Envio de los cambios en la clasificacion de alimentos.

- Envio de la revista “Mazorca” y los boletines “FACE al Dia”.

- Envio de ofertas a las que se puede acoger el establecimiento por estar dentro de ACECAN.

- Envio de alertas alimentarias.

- Informacién sobre actividades, charlas o eventos que se organizan por parte de ACECAN o FACE que
pueden resultar de interés para los establecimientos.

(4 horas)

® Revision del establecimiento:

- Revisidn cocinas, revisién de zona de almacén y neveras, distribucion de electrodomésticos (grandes y pequefios)
y si se utilizan para producto con y sin gluten, control de puntos criticos y zonas de cocinado segun las elaboraciones
del establecimiento.

- Si elaboran con y sin gluten, recabado de informacién sobre la forma de trabajo, consenso e implantacion de un
sistema que permita distinguir el plato que se elabora sin gluten.

- Colocacién en barra de productos con y sin gluten.
- Control de la zona de cafieros de cerveza.
(1 horas)

® Revisién elaboraciones, ingredientes:

- Listado de todas las elaboraciones (oferta de productos sin gluten).

- Desglose de los ingredientes de cada una de las elaboraciones.

- Foto de todos los ingredientes utilizados, revision de etiquetados y fichas técnicas (solicitud de fichas
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técnicas) de todos los ingredientes (si no es suficiente con los etiquetados).

- Busqueda de ingredientes alternativos en caso de que alguno de los que se emplea no fuera apto.
- Listado de todos los ingredientes empleados en las elaboraciones sin gluten.

- Revision cambio carta, cambio ingredientes, ....

- Revision de envases biodegradables para envio a domicilio.

- Revisién de bebidas del establecimiento.

(18 horas)

® Revision de redes y pagina web, cartas y publicidad:

Comprobaciéon de que los logotipos se utilizan de forma adecuada, de que la oferta sin gluten que aparece en estos
soportes es la que se ha acordado, y que la informacion para las personas celiacas es clara.

(2 horas)

® Toma de muestras de producto terminado:

- Recogida de las muestras.

- Etiquetado, codificado, peso, registro en documento de laboratorio, entrega en el laboratorio.
- Gestion de los resultados: registro del resultado, envio al establecimiento.

- Si hay algun positivo: revision de todos los ingredientes para discernir si es por ingredientes o manipulacion.
Volver a analizar los ingredientes (si alguno suscita dudas) por separado (esta analitica se hace de urgencia y corre
a cargo del establecimiento) y revision de almacenaje y manipulado.

- En la toma de muestras se hace una media de 2 visitas al afo.

(3 horas)

RENOVACION en restaurantes y obradores volumen alto de trabajo: 40 horas

Gestion documental del proyecto, informacion y actualizacion:

- Explicacion del proyecto.

- Explicacion del convenio y firma del mismo.

- Establecimiento de la persona/personas de contacto para implantacién del programa.

- Elaboracion de ficha de socio con el niUmero de establecimientos, de trabajadores, horarios de atencién a publico,
redes y web, etc...

- Envio de logotipo y entrega del distintivo, con indicacién de los lugares en los que debe ponerse cada uno de ellos.
- Recepcién del logotipo del establecimiento.

- Registro en la base de datos de establecimientos adheridos y su localizador, para que aparezcan en la App
FACEMOVIL.

- Alta del establecimiento en la pagina web de ACECAN, ubicacién en el mapa, logotipo y breve
descripcion.

- Elaboracién de la campafia de difusion a los socios de la firma del convenio.

- Elaboracion de campanas de redes a lo largo del afo (elaboracion de infografias, redaccion de textos,
programacion de publicaciones, seguimiento de mensajes recibidos de cada publicacién).

- Para la gestion documental, se estima un minimo de dos visitas al afio.

Firma 1: 26/08/2026 - Cesar Pascual Fernandez
CONSEJERO-C. DE SALUD
CSV: AOBOOAKATIYfT2sPUb8gXeXj1LCjILYdAU3NS]

Pag 20/27

Este documento tiene cardcter de copia electronica auténtica con validez y efit -ativa del di ORIGINAL (art. 27 Ley 39/2015)




AOBO0AKATIYfT2sPUb8gXeXjILCjILYdAU3N8]

Version imprimible del documento. La integridad de este documento puede comprobarse en la sede electronica del Gobierno de Cantabria, a través de https://verificacsv.cantabria.es/verificacsv/?codigoVerificacion

- Envio de los cambios en la clasificacion de alimentos.

- Envio de la revista “Mazorca” y los boletines “FACE al Dia”.

- Envio de ofertas a las que se puede acoger el establecimiento por estar dentro de ACECAN.
- Envio de alertas alimentarias.

- Informacioén sobre actividades, charlas o eventos que se organizan por parte de ACECAN o FACE que
pueden resultar de interés para los establecimientos.

(6 horas)

® Revision del establecimiento:

- Revisidn cocinas, revision de zona de almacén y neveras, distribucion de electrodomésticos (grandes y pequefios)
y si se utilizan para producto con y sin gluten, control de puntos criticos y zonas de cocinado segun las elaboraciones
del establecimiento.

- Si elaboran con y sin gluten, recabado de informacion sobre la forma de trabajo, consenso e implantaciéon de un
sistema que permita distinguir el plato que se elabora sin gluten.

- Colocacion en barra de productos con y sin gluten.

- Control de la zona de caferos de cerveza.
(1 horas)

® Revisién elaboraciones, ingredientes:

- Listado de todas las elaboraciones (oferta de productos sin gluten).

- Desglose de los ingredientes de cada una de las elaboraciones.

- Foto de todos los ingredientes utilizados, revision de etiquetados y fichas técnicas (solicitud de fichas técnicas)
de todos los ingredientes (si no es suficiente con los etiquetados).

- Busqueda de ingredientes alternativos en caso de que alguno de los que se emplea no fuera apto.

- Listado de todos los ingredientes empleados en las elaboraciones sin gluten.

- Revision cambio carta, cambio ingredientes, ....

- Revision de envases biodegradables para envio a domicilio.

- Revisién de bebidas del establecimiento.
(25 horas)

* Revision de redes y pagina web, cartas y publicidad:

Comprobacion de que los logotipos se utilizan de forma adecuada, de que la oferta sin gluten que aparece en estos
soportes es la que se ha acordado, y que la informacién para las personas celiacas es clara.

(2 horas)

* Toma de muestras de producto terminado:

- Recogida de las muestras.

- Etiquetado, codificado, peso, registro en documento de laboratorio, entrega en el laboratorio.
- Gestioén de los resultados: registro del resultado, envio al establecimiento.

- Si hay algun positivo: revision de todos los ingredientes para discernir si es por ingredientes o manipulacion.
Volver a analizar los ingredientes (si alguno suscita dudas) por separado (esta analitica se hace de urgencia y corre
a cargo del establecimiento) y revision de almacenaje y manipulado.
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- En la toma de muestras se hace una media de 2 visitas al afio.
(6 horas)

Formacioén:

-Preparacion de la formacion (documentacidn, informacion adaptada al establecimiento, imparticidon de la
formacion, correccion de los test y registro documental de todo el proceso).

- En establecimientos nuevos es obligatoria. En las renovaciones se forma si hay cambios en la plantilla y si
lo solicitan para refrescar informacién y contenidos.

(4 horas/establecimiento)

Calendario.

N° Actividad Fecha de inicio Fecha final Total horas
1 01/01/2026 31/12/2026 528

Materiales que produce el Programa (videos, libros, CD, folletos, etc.).

Materiales Numero de ejemplares

Presupuesto total estimado para el Programa, desglosado por actividad y concepto de gasto origen
de financiacion.

Actividad Concepto/coste SUbYe.nc'on Otra; Flnanue}cmn
solicitada subvenciones propia
Cantabria Sin Gluten Implantacién del proyecto en 10.000,00€ 0,32€

nuevos establecimientos y
seguimiento del proyecto en
establecimientos en los que ya
esta implantado.

Total horas imputadas: 528
horas a 18,94€/hora.

-Implantacién en 1
establecimiento mediano:

36 horas x 1 establecimiento =
36 horas.

-Renovacién en 14
establecimientos  medianos:
28 horas X 14
establecimientos = 392 horas.
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-Renovacion en 2
establecimientos grandes: 40
horas x 2 establecimientos =
80 horas.

-Formacién de trabajadores
en establecimientos (nuevos y
renovaciones): 20 horas.

10.000,00€

0,32€

10.000,32 €

(1) Se especificaran la cuantia y Entidad que subvenciona
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ANEXO Il

INFORME TECNICO FINAL DE LAS ACTIVIDADES REALIZADAS OBJETO DE LA

SUBVENCION OBTENIDA

1. Nombre de la Entidad.

Nombre:

N.I.F.:
2. Denominacién del Programa subvencionado.
Denominacién del Programa:
3. Poblacién que ha sido beneficiaria del programa.
Colectivo N°
4. Actividades realizadas.
Actividades Localidad Fecha Participantes

Colectivo Ndmero

5. Materiales utilizados en el desarrollo del programa.

Material

N° de ejemplares

6. Materiales producidos en o para la realizacion del programa.

Material

N° de ejemplares
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7. Relacién de personas que han intervenido en la realizacion del Programa.

Nombre Cualificacién profesional

Tarea realizada en el programa

8. Evaluacion

Objetivos Indicadores Instrumentos de recogida
de informacién

Resultados obtenidos

9. Coste del Programa.

Coste total del Programa

Cantidad subvencionada por la Consejeria de Salud

10. Otras subvenciones obtenidas para este programa

Organismo Cantidad Destinado a:
11. Ingresos generados por el desarrollo del Programa
Tipo de ingreso Cantidad Destinado

12. Valoracion del Programa realizado. Conclusiones

Firmado:
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ANEXO Il

Cuenta Justificativa de la Actividad Econdmica Subvencionada

Representante de 1a ENtidad: ..... ..o e ,

conN.LF.n® oo

SUSCRIBE:

Que las facturas/documentos que se relacionan a continuacién corresponden a gastos originados por la realizacién
(o L= B o (e Te [ = 114 = T TSRO UP TR UPRORRUPPROR ”
por un importe total de................ €, y subvencionado por la Consejeria de Salud con la cantidad de .................. € al

amparode lalLey ............

Factura o Importe Importe

Fecha DNI del p a % Imy i0 imp a

Num Documento Proveedor o Nombre del Trabajador Concepto Gasto Trabajador Fecha Pago Importe Gasto Proyecto a Subvencién Subvenciéon

SUMA IMPORTETOTALANEXO ) ... € | €] ..eeenet Y/ T €
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

Para que asi conste y sirva de justificacion ante la Consejeria de Salud, expido la presente,
1= P a... de.......

El Representante legal de la Entidad
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ANEXO IV

Declaracion Responsable de la Justificaciéon Econémica y la Obtencion de otras
Ayudas Como Medios de Financiacion

AOBO0AKATIYfT2sPUb8gXeXjILCjILYdAU3N8]

D con N.LF. n° ... como representante
legal de 1a Entidad ..o con N.LF. ...,
Y €N relacCion CON €l PrOgramia ... ... et et i
subvencionado con .............. € por la Consejeria de Salud.

[ CUADRO DE FINANCIACION PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO SUBVENCIONADO |

COSTE TOTAL DEL | SUBVENCION OTRAS FINANCIACION
ACTIVIDAD PROYECTO SOLICITADA | SUBVENCIONES PROPIA
TOTAL
DECLARO:

Que los recursos econémicos obtenidos a través de la subvencion referida se han aplicado en su totalidad al
programa objeto de la subvencion, y que toda la documentacién aportada para su justificacién Unicamente ha
sido aportada para este proyecto y subvencién, NO existiendo duplicidad alguna en la aportacion de
documentos en alguna otra subvencion o programa que haya sido subvencionado o beneficiado a través de
otras ayudas y entidades publicas. Por lo anterior, declaro ademas que NO se ha incurrido en
sobrefinanciacion del proyecto objeto de la subvencion; en cuyo caso contrario, se llevara a cabo el reintegro
de las cantidades excedidas por la sobrefinanciacién en su proporcién segun cuadro arriba referido.

CERTIFICO:
1.- Que para el desarrollo del mencionado programa (sefiale lo que corresponda):

[ NO se han percibido otras subvenciones.
[] sl se han percibido otras subvenciones por las Entidades y las cuantias que se indican a

continuacion:
Entidad: Cuantia:
Entidad: Cuantia:
Entidad: Cuantia:
Entidad: Cuantia:

2.- Que el desarrollo del mencionado programa:

[C] NO ha generado ingresos.
[ sl ha generado ingresos por cuantia de ................ €, de los cuales ................ € han sido
aplicados al programa.

EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD
Fdo.:
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