Huesca h Ayuntamiento
es dulce de Huesca

CONVOCATORIA DEL II CONCURSO DE LA MEJOR PALMERA
DE MANTEQUILLA DE ESPANA

El Ayuntamiento de Huesca, con el propodsito de contribuir al desarrollo
turistico y comercial y con el objetivo de promocionar la ciudad y su
gastronomia, convoca el II Concurso de la Mejor Palmera de Mantequilla de
Espana, en el marco de las actividades de promocion y dinamizacion de la
Feria “Huesca es Dulce”.

A través del concurso se trata de destacar y valorar la elaboracion tradicional
de la palmera de hojaldre de mantequilla, una receta con una larga historia y
tradicion en la reposteria.

1. OBJETIVO

La presente convocatoria tiene por objeto establecer las normas que rigen el
procedimiento para otorgar el premio a la mejor palmera de mantequilla de
Espana, de conformidad con lo dispuesto en la Disposicion Adicional Primera
de la Ordenanza general por la que se aprueban las bases reguladoras para la
concesion de subvenciones por el Ayuntamiento de Huesca.

Se concedera un premio por cada una de las siguientes categorias:
e Mejor palmera de mantequilla
e Mejor palmera de mantequilla de chocolate

Estas bases seran publicadas en la Sede electronica del Ayuntamiento de
Huesca y en el Boletin Oficial de la Provincia, de conformidad con lo dispuesto
en la citada norma.

2. PARTICIPANTES

2.1. Pueden participar en este concurso todos los establecimientos de
pasteleria, panaderia y afines con obrador para la produccion y elaboracion
propia ubicados en Espana y que dispongan de punto de venta o recogida en
Espana, siempre que cumplan los siguientes requisitos:

a) Estar asociados a algun gremio de Espana del sector pastelero.

b) No hallarse incurso/a en ninguna de las circunstancias de
inhabilitacion a las que se refiere el articulo 13 de la Ley 38/2003,
General de Subvenciones.

c) Hallarse al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones con la
Agencia Estatal de Administracion Tributaria y la Tesoreria General de
la Seguridad Social; asi como en el cumplimiento de sus obligaciones
por reintegro de subvenciones.

2.2. El participante que resulte ganador debera acreditar el cumplimiento de
estos requisitos, dentro del plazo senalado al efecto en la correspondiente
resolucion y con caracter previo a la entrega del premio.

2.3. Cada participante solo podra representar a una pasteleria candidata,
quedando expresamente prohibido participar en representacion de dos o mas
empresas; y podra participar en una o en las dos categorias del concurso.
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2.4. El incumplimiento de las normas establecidas en estas bases por parte de
cualquiera de los participantes supondra la inmediata exclusion del concurso.

3. INSCRIPCIONES

3.1. Todas las pastelerias/panaderias que deseen participar en el II Concurso
de la Mejor Palmera de Mantequilla de Espana deberan inscribirse a través de
alguno de los siguientes medios:

a) Rellenando la solicitud de participacion disponible en la Sede electronica del
Ayuntamiento de Huesca.

b) Remitiendo la solicitud de participacion, segun modelo anexo a esta
convocatoria, a través de correo electronico a huescaesdulce@huesca.es.

3.2. El plazo de presentacion: las solicitudes de participacion se podran
presentar desde el dia siguiente de la publicacion de esta convocatoria en el
BOP de Huesca hasta las 14 horas del dia 9 de octubre de 2026.

3.3. Una vez confirmada su participacion, se deberan entregar las palmeras
dentro de las fechas y horarios establecidos en el apartado siguiente.

4. CONDICIONES DE ELABORACION, PRESENTACION Y ENTREGA
4.1. Elaboracion:
a) Categoria “Mejor palmera de mantequilla”

- Las palmeras deberan estar elaboradas con mantequilla como tnica materia
grasa utilizada para su elaboracion. El uso de margarinas o grasas no
derivadas de la mantequilla sera motivo de descalificacion.

- No se podra utilizar saborizantes ni especias en su elaboracion.

- No se permitira el uso de toppings ni rellenos en ninguna de las
presentaciones.

- Las materias primas y los procesos de fabricacion son libres, siempre que se
respeten las especificaciones anteriores.

b) Categoria “Mejor palmera de mantequilla de chocolate”.

Ademas de las condiciones establecidas para la categoria “Mejor palmera de
mantequilla”, en esta categoria las palmeras deberan banarse unicamente con
coberturas puras, sin anadir productos que no sean derivados del cacao, con
porcentaje de cacao a libre eleccion.

4.2. Presentacion:

a) Cada participante debera entregar 6 palmeras por cada una de las
categorias en las que desee participar.

b) Las palmeras deberan ajustarse a un molde rectangulo de 20 cm x 15 cm.
Si el niumero de piezas presentadas por un mismo participante que exceden de
estas dimensiones es superior al 50% sera motivo de exclusion del concurso.

c) Se excluiran del concurso las palmeras que estén crudas o excesivamente
cocidas.

d) El peso de las palmeras, una vez cocidas, debera ser para las palmeras sin
cobertura, entre 80 y 125 gramos; y para las palmeras con cobertura de
chocolate entre 140 y 200 gramos. En caso de que alguna de las piezas no
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cumpliera con estos parametros, se calculara el peso medio de todas las piezas
de la misma categoria presentadas por ese participante para determinar el
cumplimento de esta condicion. Fuera de estos rangos sera motivo de
exclusion del concurso.

4.3. Entrega:
Las palmeras deberan ser entregadas:
a) Cocidas y listas para su consumo y degustacion.

b) Debidamente embaladas y protegidas para que lleguen a su destino en
perfectas condiciones, tanto en el caso de entregas presenciales como en
envios por transporte. La organizacion no se hara responsable de los danos
que puedan sufrir los productos durante el transporte.

c) Deberan adjuntar los datos de la pasteleria participante o a la que
representan (nombre, direccion y teléfono de contacto), en sobre cerrado
blanco y sin marca de ningun tipo.

d) Deberan entregarse en el lugar de celebracion del concurso el domingo 18
de octubre en horario de 8 a 10 horas. No se aceptaran entregas fuera de estos
horarios.

En ese momento, la organizacion colocara el producto en cajas blancas iguales
para todos, sin identificacion del participante y debidamente anonimizadas.

5. PROCEDIMIENTO
5.1. Valoracion:

a) Tras la entrega y anonimizacion, el jurado técnico (integrado por dos
miembros de la organizacion y un profesional del sector) se reunira y efectuara
la primera valoracion consistente en comprobar el cumplimiento de las
condiciones objetivas establecidas en la base 4.2.

Las personas de la organizacion que se encargaran de recibir las piezas y
efectuar la primera valoracion no formaran, en ningin caso, parte del jurado
de degustacion.

b) La wvaloracion final se realizara por un jurado compuesto por S
profesionales reconocidos del sector, designados por la organizacion del
concurso, actuando como secretario un técnico del Area de Fiestas, Turismo,
Comercio y Hosteleria del Ayuntamiento de Huesca.

La degustacion de las palmeras se llevara a cabo por este jurado a ciegas,
ignorando por completo a qué establecimiento participante pertenece cada
palmera; y tendra lugar el domingo 18 de octubre, entre las 11:30 y las 13:00
horas. Los participantes podran asistir a la degustacion, pero no podran
participar en la misma.

- Categoria “Mejor palmera de mantequilla”: sabor, hojaldrado, crujiente,
caramelizado, uniformidad de la pieza y presentacion visual y aspecto general.

- Categoria “Mejor palmera de mantequilla de chocolate”: sabor, hojaldrado,
crujiente, caramelizado, uniformidad de la pieza, presentacion visual y aspecto
general, equilibrio entre masa y cobertura y, por tltimo, bafno de cobertura.

Cada criterio sera puntuado entre O y 10 puntos.
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La decision del Jurado constara en acta que levantara quien ejerza las
funciones de secretario.

El Jurado podra adoptar las decisiones que estime oportunas para el buen
desarrollo del Concurso y tiene la facultad de resolver las dudas o cuestiones
que la aplicacion de esta convocatoria pueda suscitar

El jurado se reserva el derecho a declarar el premio desierto.
El fallo del jurado sera inapelable.

c) Anuncio del ganador. La organizacion hara publico el fallo del jurado y
anunciara el nombre en la ceremonia de entrega que tendra lugar en la gala
que tendra lugar a las 20:00 horas del mismo dia 18 de octubre en el Salon
Azul del Casino de Huesca. Todo ello, sin perjuicio de las posteriores gestiones
para comprobar el cumplimiento de los requisitos, de conformidad con lo
dispuesto en la normativa sobre subvenciones.

g) El ganador del concurso pasara a formar parte del jurado de la siguiente
edicion, quedando prohibido participar ese mismo afno. Tampoco podran
participar si el ganador lo hace en nombre y representacion de otra pasteleria
diferente a la ganadora.

5.2. Instruccion: La instruccion de este procedimiento correspondera a un
técnico del Area de Fiestas, Turismo, Comercio y Hosteleria del Ayuntamiento
de Huesca.

5.3. Tramite de audiencia: En el procedimiento, se prescinde del tramite de
audiencia al no figurar otros hechos ni pruebas que las aducidas por los
aspirantes.

5.4. Resolucion: La resolucion correspondera a la Alcaldesa-Presidenta del
Ayuntamiento de Huesca mediante Decreto, a la vista del fallo del jurado.

Esta resolucion pondra fin a la via administrativa y debera notificarse en el
plazo maximo de 15 dias, desde celebracion de la feria.

6. PREMIO

Cada una de las categorias estara dotada de un premio consistente en un
galardon que le acreditara como vencedor de este concurso que podra exhibir
en su establecimiento y en sus comunicaciones y una dotacion economica de
1.500.- €, imputable a la partida 06 43102 48000 “Promocion del comercio.
Otras transferencias”.

7. ACEPTACION DE LAS BASES Y SU MODIFICACION.

La presentacion de la hoja de inscripcion implica la aceptacion de las bases de
este concurso.

La organizacion se reserva el derecho a modificar estas bases siempre que sea
en beneficio de dicho concurso. Los participantes cederan los derechos de
imagen de las fotografias tomadas durante la celebracion del concurso. Estas
quedan en propiedad de la organizacion y no se podra solicitar remuneracion
a cambio por su uso con fines promocionales del concurso.
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