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ANUNCI

Mitjancant Resolucié de la regidora delegada de l'area de turisme de 2 de febrer de 2026, s'ha resolt aprovar les
bases que regulen el Concurs Gastronomic de la Carxofa de Benicarld 2026, i que s'annexen a la present
resolucid.

La regidor delegada de Turism
Maria Inmaculada Calvet Mojo

Les bases aprovades son les que es transcriuen a continuacio:
“BASES REGULADORES DEL CONCURS GASTRONOMIC DE LA CARXOFA DE BENICARLO 2026
La Regidoria de Turisme de I'Ajuntament de Benicarlé convoca el CONCURS GASTRONOMIC DE LA CARXOFA

DE BENICARLO, en les seues modalitats de cuina i cocteleria creativa i d’autor aplicada a la Carxofa de Benicarld.

Les presents bases es regularan per l'establert en I'Ordenanca General de Subvencions de I'Ajuntament de
Benicarld, publicada en el Butlleti Oficial de la Provincia de Castell6, nimero 154 de data 26 de desembre de 20717.

PRIMERA: Definici6 i objecte

LAjuntament de Benicarlé amb la col-laboracié del Centre Integrat Public de Formacié Professional de Benicarlé
(CIPFP), convoca aquest concurs gastronomic en les seues modalitats de cuina i de cocteleria creativa i d'autor
aplicada a la Carxofa de Benicarlo, que tindra lloc el dijous 19 de febrer de 2026, a l'edifici del Magatzem de la Mar
de Benicarlo.

Este concurs té com objectiu consolidar Benicarlé com un centre gastrondmic de referéncia pel que fa a la cuina
de la carxofa que contribuisca a fomentar i consolidar el turisme gastronomic a la nostra ciutat. Es per aixo, que
es vol donar suport al treball de formacié que es realitza als diferents centres educatius relacionats en la formacié
en hostaleria, com a instrument fonamental de creacié del nou talent culinari necessari per tal de garantir la
consolidacid i continuitat de la gastronomia especialitzada en la carxofa a Benicarld.

SEGONA: Persones participants

En aquest concurs pot participar I'alumnat dels centres educatius i escoles d'hoteleria on s'imparteixen cicles
formatius d’hoteleria i formacié professional basica de I'especialitat cuina i restauracio.

TERCERA: Inscripcions i termini de presentacié de sollicituds
La inscripcio €s gratuita.
Cal omplir el full d'inscripcié on constara:
« Nom i cognoms de la persona interessada i, si escau, de la persona que la represente.
+ ldentificacié del mitja electronic o del lloc fisic que s'assenyale a l'efecte de notificacions.
«  La petici¢ de participacié al Concurs Gastronomic:
- Modalitat de cuina aplicada a la Carxofa de Benicarld.
- Modalitat de cocteleria creativa i d'autor aplicada a la Carxofa de Benicarld.

+ Lloc, data i signatura de la persona sollicitant o acreditacié de l'autenticitat de la voluntat expressada
per qualsevol mitja.

Per a presentar la sollicitud, les persones interessades han d'accedir a la web del CIPFP Benicarld
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(http://www.labora.gva.es/es/web/cipfp-benicarlo) i emplenar el formulari corresponent. Posteriorment, han
d’enviar-lo al correu: concurscarxofabenicarlo@gmail.com.
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Documentacio adjunta a la sol-licitud:

n
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- Per tal d'acreditar els requisits per a participar al concurs, les persones interessades han d'aportar el justificant
de matricula en un centre educatiu o escola d'hoteleria on s'impartisquen cicles formatius d’hoteleria i formacié
professional basica de I'especialitat cuina i restauracic.

- Per a la modalitat de cuina: s’ha d’adjuntar-hi la recepta de cuina en arxiu electronic de text (.DOC, .ODT, etc.) o
PDF.

- Per a la modalitat de cocteleria: cal adjuntar-hi una fotografia del combinat en un fitxer electronic de text o
PDF.

Les inscripcions es realitzaran des de 'endema de la publicacié d’aquestes bases fins al dimecres 18 de febrer de
2026 a les 14.00h.

Una vegada rebuda la inscripcid, es confirmara la participacié en la preseleccié de finalistes. D'entre totes
les inscripcions rebudes es fara una preseleccié de vuit participants.

QUARTA. Requisits especffics concurs Gastrondmic de la Carxofa. Modalitat de cocteleria creativa i d’autor
aplicada a la carxofa de Benicarl6. Criteris de valoraci6.

a) S'estableix una Unica categoria per al concurs:

- Coctel ineédit en la modalitat Long Drink. Els ingredients d'ds obligatori han de ser la Ginebra GIN BLO 2019 i la
Carxofa de Benicarld en qualsevol format o preparacié. Max 6 ingredients. Per a 4 persones.

b) Cada concursant ha d'aportar els seus ingredients i estris necessaris per a elaborar el coctel.
c) El temps de preparacié es de 8 minuts.
d) Cada concursant ha d'elaborar el combinat utilitzant la seua uniformitat de treball corresponent.

e) D'entre tots els participants inscrits, es triaran huit finalistes per a participar en el concurs. Per a fer aquesta
seleccid es valorara l'originalitat, la creativitat, |a tecnica utilitzada i la presentacid.

f) Una vegada rebuda la inscripcio, es confirmara la participacio en la preseleccioé dels finalistes.
Cal adjuntar-hi una fotografia del combinat en un fitxer electronic de text o PDF.

g) L'organitzacié contactara per correu electronic amb els concursants per a programar els horaris de
participacio.

h) En el premi final el jurat valorara la presentacio, innovacio, tractament de la carxofa, destresa en I'execucio del
coctel i degustacio.

CINQUENA. Requisits especific concurs Gastronomic de la Carxofa. Modalitat de cuina aplicada a la carxofa de
Benicarlé

a)D'entre totes les persones participants inscrites, es triaran huit finalistes per a participar en el concurs. Per a fer
aquesta seleccid es valorara la recepta, la técnica culinaria, I'aprofitament del producte, la fitxa técnica, i la
creativitat i innovacio.

b) L'alumnat ha de realitzar:
- Una recepta, on l'ingredient principal sera la CARXOFA DE BENICARLO.

- S'han de presentar cinc xicotetes degustacions per al jurat i una racié de presentacid, en un temps
maxim d'1 hora (60 min). En aquest temps, s'ha d'acabar de cuinar, regenerar les elaboracions previes i
muntar el plat per a presentar-lo.

c) Cada concursant ha de portar els ingredients per a l'elaboracioé dels plats, i els estris necessaris.

d) El plat sera puntuat i valorat segons la seua presentacio, gust, innovacié culinaria del tractament de la carxofa.
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e) L'alumnat disposara d'una taula de treball de 2 m x 0,80 m i una placa d'induccié.

FIRMAT PER f) Si la inscripcié de persones participants supera els limits establits, |'organitzacid establira una seleccié
de candidats. Per a fer aquesta seleccid es valorara la recepta, la técnica culinaria, I'aprofitament del
producte, la fitxa tecnica, la creativitat, innovacid i l'originalitat.
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SISENA. Premis

Per al concurs de cocteleria creativa els premis seran:

La regidor delegada de Turism
Maria Inmaculada Calvet Mojo

— 1r Premi al Millor Coctel: 250 €.

— 2n Premi al Segon Millor Coctel: 200 €.

— 3r Premi al Tercer Millor Coctel: 150 €.

Per al concurs de cuina aplicat a la carxofa els premis seran:
— 1r Premi: 250 €.

— 2n Premi: 200 €.

— 3r Premi: 150 €.

Limport total maxim dels premis a atorgar entre els dos concursos es de 1.200 euros i aquesta despesa
s'imputara als seglients credits pressupostaris: Organica 11 Programa 43230 Econdmica 48000.

Els premis estan subjectes a l'article 75.3.f) del Reial Decret 439/2007, de 30 de marg, pel qual s'aprova el
Reglament de I'lmpost sobre la Renda de les Persones fisiques.

SETENA. Jurat

En les dos modalitats de concurs el jurat estara integrat per tres vocals especialistes, que son professionals del
sector del servei de restauracio, actuant un d’ells com a president, tots ells amb veu i vot, i un secretari amb veu i
sense vot.

La composicié del jurat en la modalitat de cocteleria creativa i d'autor és el segtient:
-Toni Cortés Recatala (bartender Bitter Benicarld) — Vocal President

-Mar Marzd Bosch (cap de sala Rte. Neptuno Benicarlo) - Vocal

-Gaspar Lépez Altamira (restaurador Rte. Neptuno Benicarld) - Vocal President suplent
i com a vocals suplents:

-David Traver Rodrigo (Professor CIPFP Benicarld)

-Ignacio Marin Mufoz (Professor CIPFP Benicarld)

-Maria Reboll Burguete (Professor CIPFP Benicarlo)

La composicié del jurat en la modalitat de cuina aplicada és el segiient:

- Rubén Miralles Blasco (Xef Rte. Rubén Miralles Vinaros) - Vocal President

- Johnny Figueroa Casanova (Xef Rte. El Cortijo Benicarld) - Vocal

- Paco Solvas Cirera (Xef professor CIPFP Benicarld) - Vocal President suplent

i com a vocals suplents:

-Avelino Ramon Andreu (professor CIPFP Benicarld)

-Joan Viana Nogués (professor CIPFP Benicarld)

-Sergi Viana Nogués (professor CIPFP Benicarld)

La secretaria dels dos jurats la ostentara Inma Gimeno Gascé, técnica de Turisme de I'Ajuntament de Benicarld, i
com a suplent, M. Cristel Quiles Martorell, auxiliar de Turisme de I'Ajuntament de Benicarld.

Codi Segur de Verificacié: HEAA A7JJ PMUT LCXW QEJX

La comprovacioé de I'autenticitat d'aquest document i la resta d'informacié esta disponible en https://benicarlo.sedipualba.es/ Pag. 3 de 5


https://benicarlo.sedipualba.es/firma/infocsv.aspx?csv=HEAAA7JJPMUTLCXWQEJX
https://benicarlo.sedipualba.es/firma/infofirmante.aspx?idFirmante=32331459&csv=HEAAA7JJPMUTLCXWQEJX

El quorum minim per constituir la sessi¢ del jurat sera del vocal president (o del vocal president suplent), dos
vocal (titulars o suplents) i el secretari (o secretari suplent).
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La deliberacid i votacio del jurat es fara constar en una acta redactada pel secretari i firmada per tots els
membres del jurat.
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La decisi¢ del jurat és apel-lable davant el propi jurat.

Qualsevol decisid i aclariment d'aquest concurs esta a disposicié l'organitzacié del concurs, la qual esta formada
pel professorat del CIPFP Benicarlo.

Actuaran com a enllag entre 'organitzacié del concurs i el jurat un membre del departament d’hoteleria i turisme
del CIPFP Benicarld, Unicament a titol organitzatiu de l'activitat.

VUITENA. Tramitacid, lliurament dels premis i publicacié
La concessid dels premis s'efectuara en réegim de concurréncia competitiva.
Les presents bases seran aprovades per decret de la Regidoria de Turisme.

Vista l'acta amb el veredicte del jurat, la Regidoria de Turisme resoldra la concessié dels premis mitjancant
Decret.

A més, I'Ajuntament de Benicarlé donara difusio al resultat del concurs a través d'imatges dels premiats
en el web municipal www.benicarlo.org i xarxes socials, i senviaran notes de premsa als mitjans de
comunicacié locals i comarcals. Aixi també es remetra a la Base de Dades Nacional de Subvencions.

Els guanyadors seran anunciats el dia 19 de febrer de 2026, en l'acte de cloenda del concurs que tindra lloc al
Magatzem de la Mar de Benicarl¢. Els premiats hauran de lliurar a la secretaria del Jurat, eixe mateix dia, una
declaracié responsable i el manteniment de tercers, degudament emplenats, que se'ls facilitara previament.

NOVENA. Difusié i funcionament del concurs

L'Ajuntament de Benicarlé donara difusié al funcionament del present concurs segons les presents bases a través
de la publicacio d’anunci en el Butlleti Oficial de la Provincia i al tauler d'edictes, web municipal i notes de premsa
enviades als mitjans de comunicacié de cobertura local i provincial. A traves del CIPFP de Benicarld, també es
difondra el concurs entre els centres centres educatius i escoles d'hoteleria on s'imparteixen cicles formatius
d’hoteleria i formacio professional basica de l'especialitat cuina i restauracio.

L'organitzacié contactara per correu electronic amb els concursants per a programar els horaris de participacio.

La participacié en aquest concurs comporta l'autoritzacié per a publicar les fotografies de I'esdeveniment en
xarxes socials i pagina web del CIPFP Benicarld, de I'Ajuntament de Benicarld i de Turisme Benicarld.

Si la inscripcié de persones participants supera els limits establerts, l'organitzacié establiria una selecci¢ de
candidats, en funci¢ dels criteris ja mencionats.

DESENA. Proteccié de dades de caracter personal.

En compliment de la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de Proteccié de Dades Personals i Garantia dels
Drets Digitals, informem que les dades de les persones participants només s'utilitzaran per a la gestié del
concurs.

ONZENA. Acceptacio de les bases

La participacié en el present concurs suposa la total acceptacié d’aquestes bases. L'incompliment d’aquestes
suposara l'exclusié de la persona participant del concurs.

Lorganitzacié del concurs es reserva el dret de resoldre qualsevol eventualitat no especificada en aquestes
bases.”
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La regidora delegada de I'area de
turisme

(Signat digitalment)

La regidor delegada de Turisme
Maria Inmaculada Calvet Mojo
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